HOTEL

ISLA SECA

ZAPALLAR

Almuerzo
Semana Santa

VIERNES 29, SABADO 30 Y DOMINGO 31 DE MARZO

ENTRADA

(escoger 1 opcion)

Tiradito de corvina con leche de tigre
Fresco corte de pescado del dia sazonado con una leche de tigre citrica.

Trilogia de croquetas marinas
Croquetas con base espanola con tres variedades, pulpo, jaiba y salmoén.

Pulpo a la provenzal
Laminas de pulpo cocinado con una salsa base acompanado con crostini de tomillo.

FONDO

(escoger 1 opcion)

Lasanet de jaiba
Lasana pasta fresca de jaiba con salsa beurre blanc.

Camaron al ajillo con papas rustica
Camarones sudados con aji cacho cabra y ajo fresco, con base de papas rusticas y una
ensaladilla de cebolla morada.

Malton al alicate con pasta fresca

Chorito Malton fresco de la zona relleno de atun acompanado con una pasta frescay
salsa pomodoro.

POSTRE
(escoger 1 opcion) &
S

Panna cotta con frutos del bosque S
Postre italiano de crema con una salsa de frutos y crumble. ‘

Prima de torrija
Leche frita espanola acompanada con fruta fresca de la estacion.

Brownie con mousse de manjar
Brownie de chocolate blanco con un cremoso mousse manjar y salsa de chocolate.

$19.000

VALOR POR PERSONA, IVA INCLUIDO. NO INCLUYE BEBESTIBLES




