ENTRADAS Y ANTIPASTOS

LAMINAS DE ROAST BEEF DE
FILETE VACUNO TONATTO

CRUDO DE TRUCHA

MACHAS A LA PARMESANA
CON GRANA PADANO

OSTIONES A LA PARMESANA
CON GRANA PADANO

COGOLLOS DE COSTINA
CESAR CON ANCHOAS

CEVICHE ZAPALLAR

BRUSCHETTAS

Para empezar 3 unidades en pan focaccia.

Mantequilla de ricotta y alcaparras con
anchoasy zeste de limon

Stracciatella, mortadela de pistachosy
pistachos

Locos, mayonesa caseray salsa verde

PIZZAS

PIZZA PARMA

Prosciutto crudo de larga maduracion,
rucula frescay stracciatella.

PIZZA GAMBERETTI

Camarones, mozzarella fior di latte,

Grana Padanoy salsa verde mediterranea.

PIZZA MEDITERRANEA

Fior di latte artesanal, pesto de
albahaca, tomates cherry confitados
y laminas de Grana Padano.

PIZZA CINCO QUESOS

Stracciatella fresca, taleggio,
gorgonzola, provolone y Grana Padano,
terminados con miel al tartufo.

$14.000

$14.000

$14.000

$14.000

PLATO PRINCIPAL

MEDALLON FILETE DE RES

con mantequilla de tomates secos,
rucula baby, queso gran padano rallado,
limoneta, pangratato y tomate seco.

LINGUINE CON SALSA DE
ALMEJAS DE LA ZONA

NOQUIS CON PESTO DE
ALBAHACA, BURRATA Y
PISTACHOS

ENSALADA DE LECHUGA
COSTINA , SALSA CESAR,
GRANA DADANOY
PANGRATATTO

CREMA DE CHORITOS AL
AZAFRAN Y CUBITOS DE
PAPAS FRITAS

MERLUZA AUSTRAL A LA
PLANCHA SOBRE HUMUS DE
ROMESCO, ACEITUNAS,
ALCAPARRAS Y PEREIJIL

ORZOTTO DE CALABAZAY
MANTEQUILLA AL ROMERO

CREMA DE ZUCCHINI Y RICOTA

FILETE DE POLLO
CON PAPAS FRITAS

Menu de nifios

$18.500

$13.000

$12.000

$13.000

$15.000

POSTRES

SORBETE DE LIMON
CON LIMONCELLO

CREME BRULEE CON INTERIOR
DE FRUTOS ROJOS

TORTA DE CHOCOLATE Y
MANJAR

Con helado de chocolate y crema montada

AFOGATO DE HELADO DE
VAINILLAY AVELLANAS
CARAMELIZADAS

PARA TOMAR

BEBIDAS

AGUA MINERAL VITAL
Conosingas 330cc.

LIMONADA

Menta, jengibre o ambas.
Endulzante, azucar o natural.

JUGO DE PULPA NATURAL
Sugerencia del dia.



